
RINDERROULADE 
Kartoffelgratin l Möhrengemüse  

GESCHMORTE GÄNSEKEULE
Kartoffelklöße l Gartenrotkohl

WINTERKABELJAU “KAPPES-TEERDISCH”
Kartoffelpürée l Gartenweißkohl     I Senfsoße 

APFEL-JUNGLAUCH-RISOTTO
gebackener Seidentofu l Mandeln l Salat 

FRAU STULLE BROT 
     -Ei l Kresse

HAUSGEBEIZTER ISLANDLACHS  
Reibekuchen l winterliche Gewürze

BIOLAND TAFELSPITZ
steirisch mariniert l Bohnen l Kürbiskernöl

Lieblingswein
GEWÜRZTRAMINER FEINHERB

...Die Aromen erinnern 
an Holunderblüte und Rosen.

Sehr schöne Kombination mit Käse 
oder Obst, wie z.B. Birne oder Feige... 

Aber auch zu kräftigen Speisen, perfekt zur Gans.  
Gl. 0,2 l  8,50  .  Fl. 0,75 l  27,-

W Ü N S C H  D I R  W A S
S T E R N T A L E R  A U S W A H L  M E N Ü

    GESCHMELZTE 
QUARKKNÖDEL

marinierte Orangen 

ERDNUSSPARFAIT
gesalzene  Karamell-Schokoladensoße

KÄSEAUSWAHL
Affineur Mons

Suppe

Hauptspeisen

Vorspeisen

KLOSTERGARTEN CRÈMESUPPE 
Lauch   l Kartoffeln  

Desserts

3-Gang-Menü 46,- 

= Gruppenkarte à la bis 12 Personen.
Bei größeren Gruppen ist ein einheitliches
Menü mit Bestellung vorab möglich

= Zutat Fleisch             zertifiziert

= Gericht ist fleischlos

= diese Zutat ist aus unserem Klostergarten

(+5€)

= diese Zutat ist biozertifiziert


